LS PETITS

Q“HMANU: Entrée + Plat Entrée MEI\:lSli:)I:IiANT

Plat Steak haché, potatoes

2= Plat + Dessert : Dessert +1boule de glace
o ou
. -50% sur la carte

y4 [ . 25¢ 12¢

MENU* DU (o) FAITMAISON
21=01MAI —  PRODUITS FRAIS & DE SAISON

OUVERTURE : LUNDI AU VENDREDI LE MIDI | JEUDIET VENDREDILE SOIR

ENTREES 7¢

> CEuf parfait, creme d’artichaut, artichauts frits
> Focaccia, féta aux herbes, tomates séchées, roquette

> Asperges blanches et vertes, syphon de burrata, éclats de noisettes

PLATS (/¢

> Filet mighon de porc, sauce au chorizo, purée de panais, panais glaces,
chapelure au chorizo

> Poisson du moment, rhubarbe sautée, pomme de terre grenaille, pousse
d’épinard, sauce béarnaise

> Chou-fleur roti aux épices, houmous, pickles d’oignon, graines de courge

> Burger Petit Gourmand, effiloché de beeuf (ou galette vége), cheddar affing,
poitrine fumée, mayonnaise eépicee, oignons caramelises, potatoes, salade

> Piece du boucher 180 gr, potatoes, sauce du moment, salade (supp +3€)

DESSERTS /¢

> Fromage du moment de chez « origine fromagerie », condiment
> Sablé breton, ganache chocolat, pralin, poivre tonka

> Pavlova, chantilly au kiwi, fraises fraiches

LE TABLEAU DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE *LE MENU CHANGE
PAIN & BUN SANS GLUTEN A LA DEMANDE TOUTES LES 2 SEMAINES

Prix TTC, service compris. Paiements acceptés : espéces, carte bleue, titre restaurant. Les cheques ne sont pas acceptés, merci de votre compréhension.
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