LS PETITS

Q“HMANU: Entrée + Plat Entrée MEI\:lSli:)I:IiANT

Plat Steak haché, potatoes

2= Plat + Dessert : Dessert +1boule de glace
o ou
. -50% sur la carte

y4 [ . 25¢ 12¢

MENU* DU (o) FAITMAISON
19>29MAI —  PRODUITS FRAIS & DE SAISON

OUVERTURE : LUNDI AU VENDREDI LE MIDI | JEUDIET VENDREDILE SOIR

ENTREES 7¢

> Tartelette aux petits pois, asperge, syphon de cosse

> Crudo de Mulet, bouillon dashi/rhubarbe, concombre

> CEuf mayonnaise a l'estragon, pickles, mesclun

PLATS (/¢

> Tartare de beeuf au couteau a I'ltalienne, parmesan, capres, tomates confites,
servi avec des potatoes

> Filet de Mulet, confiture de tomates noires, sarrasin saute, olives, sauce a
Fépinard

> Salade de tomate et burrata montpellieraine, lactonnaise, chapelure épiceée,
miel au lao ganma

> Burger Petit Gourmand, effiloché de beeuf (ou galette vége), cheddar affing,
poitrine fumée, mayonnaise épicée, oignons caramélisés, potatoes, salade

> Piece du boucher 180 gr, potatoes, sauce du moment, salade (supp +3€)

DESSERTS /¢

> Fromage du moment de chez « origine fromagerie », condiment

> Soupe de fraise, glace verveine, crumble, tuile craquante a la fraise

> lle flottante au chocolat, éclats de noisette caramélisée, chocolat crispy

LE TABLEAU DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE *LE MENU CHANGE
PAIN & BUN SANS GLUTEN A LA DEMANDE TOUTES LES 2 SEMAINES

Prix TTC, service compris. Paiements acceptés : espéces, carte bleue, titre restaurant. Les cheques ne sont pas acceptés, merci de votre compréhension.
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